Pour la rentrée votre restaurant le

Champ de I’Etoile met le paquet !!!

A compter du 30 aolt réouverture de
la totalité des stands et prestations

Un Burger minute par semaine

La grillade

Une piéce de boucher tous les jours
(Bavette, Faux filet, entrecéte...)

Un steak Haché VBF ( Origine France)

1 1343

Un stand dédié a la cuisine thématique
( Italie, Bretagne, Mexique....) chaque
semaine

L’envie du moment 1 plat végétarien

1 poisson

1 plat mijoté

§ 131

Salade bar & fruit Assortiment de crudités et de fruits a

bar composé selon vos envies (service
- assisté par une personne dédiée)

i

Retour des patisseries Maison élaboré
par « Patou » notre patissier.

Patisserie

Sur commande : Gateaux, entremets
personnalisés pour vos anniversaires,
fétes etc...

+ Remise en route avec process adaptés des
fontaines a eau, micro-ondes et machines a café /8
dans le respect de la |égislation et des normes
sanitaires relatives au Covid

CUISINER VRAI



